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Historisch - Romantisch - Einmalig

Auf halbem Wege zwischen dem ,Blauen Wunder® und dem Schloss Pillnitz liegt direkt an der Elbe
das kulinarische Kleinod und romantische Hotel Elbterrasse Wachwitz. Hier ist all unser Tun auf das
Wohlbefinden und den Genuss unserer Giste ausgerichtet. Leckere Landhauskiiche, gepaart mit einer
schonen Auswahl an ausgezeichneten Weinen und Bieren in unserem Restaurant geniefden und dabei
den herrlichen Blick auf die Elbe in einem der schonsten Biergirten in Dresden erleben -
dafiir lohnt es sich, zu uns zu kommen.
Fiir Thre Feierlichkeiten konnen wir Ihnen verschiedene Raumlichkeiten
und Speisenvariationen anbieten.
Ob Menii oder Buffet, der Auswahl sind keine Grenzen gesetzt. In unserer Veranda feiern Sie mit bis zu
46 Personen, im Kaminzimmer bis 50 Personen, im Elbsalon 30 Personen.
Gerne kombinieren wir Ihnen allen Flichen fiir bis zu go Personen.
Bei uns wird alles handgemacht, die Vorbereitung und die Zubereitung der Gerichte.
So ist alles frisch und lecker, es kann vor Ort aber auch jede Frage beantwortet werden.
(ALLERGIEN, VEGETARISCH, VEGAN).
Wir gehen gern auf Thre Wiinsche und Ideen ein,

haben Sie Verdnderungsvorschlige

lassen Sie uns dies gern wissen!
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SERVICELEISTUNGEN

Vertrauen Sie unserer Kompotenz und langjihrigen Erfahrung fiir alles rund um Ihre Veranstaltung!

Gerne nehmen wir Thnen ein Stiick weit Thre Gastgeberpflichten ab,

damit Sie sich unbeschwert Ihren Gisten widmen konnen.

KUCHEN

Selbstorganisation Kuchen Schnittgeld
5,00 EUR p.P.

Selbstorgansisation Hochzeitstorte

Preis nach Absprache

GETRANEKPAUSCHALE

4 Stunden

Bier, alkoholfreie Getrinke und ausgesuchte Weine
aus unserer aktuellen Getriankekarte!

pro Person 34,90 EUR

Jede weitere Stunde 12.00 EUR p.P.

Sprituosen, Longdrinks & Cocktails separate Berechnung

KORKGELD

Auf Wunsch und nach Absprache ist es moglich
eigene Weine mitzubringen.
Sekt-/Wein-Korkgeld pro Flasche 18,00 EUR

NACHTZUSCHLAG

Bis 0o.00 Uhr ist unsere Serviceleistung inklusive.
Danach berechnen wir eine
Offnungszeitenverlingerungspauschale von
350,00 EUR pro Stunde.

Sie kdnnen bis ca. 02.00 Uhr bei uns feiern.

MUSIK
keine Livemusik
ab 22.00 Uhr miissen Tiren und Fenster

geschlossen werden

TISCHDEKORATION
Unser Partner
BlumenTridume Dresden
Borsbergstraf3e 31B
01309 Dresden

info@blumentraeume-dresden.de

SONDERRAUMAUSSTATTUNGEN
Weifée Stuhlhussen

pro Stiick 8,00 EUR

Lieferung 36,00 EUR

Umbau Bankettbestuhlung 200,00 EUR
Beamer & grofde Leinwand 50,00 EUR

keine Selbstorganisation erwiinscht

EXKLUSIVVERANSTALTUNG

alleinige Nutzung der ELBTERRASSE WACHWITZ
inklusive Terrasse ab 15.00 Uhr

mit Getrdnkepauschale & Abendessen

Nutzung aller 8 Hotelzimmer fiir eine Nacht
Mindestumsatz 11 000,00 EUR bis 70 Personen
beinhaltet nicht Dekoration, Hochzeitstorte, DJ,

Hussen und andere Fremdleistungen

BEZAHLUNG
vor Ort bar oder EC, auf Rechnung nicht méglich

SONSTIGES

Preis Buffet Kinder 8-12 Jahre 50%

bis 12 Jahre frei / ab 12 Jahre voller Preis
Canapés 3 Stiick p.P.

Wurst/Kise/Fisch 4,20 EUR pro Stiick
Eisbombe 6,50 EUR p.P.

ab 15 Pax a la carte gemeinsame Vorspeise
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GETRANKEPAUSCHALE

FRISCH VOM FASS GEZAPFT

ALLGAUER BUBLE EDELBRAU

Allgiuer Biible Edelhriu besitzt eine tiefgoldene Farbstruktur mit
leicht rotlichen Farbkomplexen. Das Zusammenspiel aus einer
dezenten Hopfenbittere im Antrunk und nussig-wiirzigen Aromen im
Korper deuten auf den verwendeten Hallertauer Hopfen und

die auserlesenen Spezialmalze hin.

RADEBERGER PILSNER

Das beliebte deutsche Pils, hellgoldfarben mit fein-sahnigem Schaum,
ausgewogenem Geschmack und angenehmer;

fein ausgeprigter Hopfenbittere

ALLGAUER BUBLE URBAYRISCH DUNKEL

Das typisch, bayrische, dunkle Exportbier mit dunklem Spezialmalz. Vollmundig, malz-
aromatisch und weich im Trunk, hebt insbesondere den Geschmack von deftigen Gerich-
ten und mild-wiirzigen Kisesorten.

ALLGAUER BUBLE EDELWEISSBIER

Ein Weif3bier, so urspriinglich wie seine Heimat. Die naturtriib belassene Spezialitit aus
den Allgiuer Alpen. Fruchtig im Auftakt mit frisch-wiirziger Note und angenehm sprit-
zig im Abgang. Es ist ein aromatischer Durstloscher oder passt hervorragend zu frischer,
leichter Kiiche.

AUS DER FLASCHE

TUCHER HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI
Erfrischend fruchtig, mit Sapienza Meisterhefe gebraut, wird ihm der Alkohol erst
ganz zum Schluss entzogen - fiir unverfilschten Weizengenuss

TUCHER HEFEWEIZEN DUNKEL
Obergirig, dunkel, simig durch viel Hefe und wenig Kohlenséure -
mit charakteristischer Hefetrithung. Ein wiirzig-malziger Biergenuss

TUCHER KRISTAL-WEIZENBIER

Ein echtes Weizenbier und doch ganz eigen: kristallklar und prickelnd.

Die Hefe wird nach dem Brauen schonend herausgefiltert. Der sanft & & fuchtige
Geschmack bleibt. Eine besondere Weizenbierspezialitit, die frither auch

als ,Champagnerweizen“ bekannt war
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KAFFEE UND TEESPEZIALITATEN

TASSE KAFFEE EiLLes TeA-CADDIES

POTT KAFFEE EARL GRREY

CAPPUCCINO original DARJEELING

ESPRESSO ASIA-GRUNTEE
ESPRESSO DOPPELT KRAUTERMISCHUNG
HEISSE SCHOKOLADE SOMMERBEEREN

LATTE MACCHIATO ROIBOOS VANILLE
MILCHKAFFEE KAMILLE, PFEFFERMINZE

ALKOHOLFREIES & FRISCHES

PEPSI-Cola »»9! Mirinda “3*

7up* Pepsi light »291

ORGANICS TONIC WATER
BITTER LEMON © GINGER ALE'

MINERALWASSER
ORIGINAL SELTERS

SCHORLEN
SAFTSCHORLEN

REGIONALE SAFTE & NEKTARE
AUS DER REGION

Orangen/ Apfelsaft/
Kirschnektar / Banane
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WEINE FRISCH AUS DEM FASS

SERENA CHARDONNAY VENETO IGT TROCKEN
Charakteristischer Weisswein, dazu fruchtig und

angenehm Im Geschmack harmonisch und anhaltend

SERENA MERLOT VENETO IGT TROCKEN
Stiller Rotwein mit rubinroter Farbe, intensiv weiniger Geruch, weicher,

harmonischer & vollmundiger Geschmack.

WEISSWEINE Ny

&
GRUNER VELTLINER WEINVIERTEL * .
Weingut Lukas Lehner — Weinviertel | Osterreich # ?

Ahd

Wiirzige Aromatik gepaart mit feiner Sdure. Das typische Pfeffer] das diesen

Veltliner priagt, macht ihn besonders appetitanregend & einzigartig.

RIESLING 50° QBAF
Weingut G.H von Mumm — Rheingau
Der 50° Riesling erinnert an Aromen wie reifer Pfirsich, gelber Apfel und

exotischen Friichte

WEISSBURGUNDER QBA ,,EDITION THOMAS BAUER" ¥
Winzergenossenschaft Weinbiet — Pfalz

Feinfruchtig, elegant und mit einer dezenten Cremigkeit zeigen sich

hier Burgundernoten.

MULLER — THURGAU QBA ,, EDITION THOMAS BAUEK“HI@TR. F
Winzergenossenschaft Weinbiet — Pfalz =

Er besticht durch seine moderate Sdure und eine elegante Fruchtsiif3e. Dezente Aromatik von
Maracuja, Melone und etwas Grapefruit
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ROTWEINE

PRIMITIVO SALENTO IGT halbtrocken - Italien - Apulien *
Der Doppio Passo besticht durch ein dichtes Bukett von schwarzen Beeren und
einladenden Kakao-Noten. Sanfte Tannine, Struktur und Tiefe sind deutlich vor-

handen.

DORNFELDER QBA ,Edition Thomas Bauer* halbtrocken *
Winzergenossenschaft Weinbiet — Pfalz
Ein vollmundiger Rotwein, der mit seiner intensiven Frucht von Kirschen und roten

Beeren den Gaumen begeistert.

TEMPRANILLO CRIANZA DOCa trocken *

Marques de Reinosa - Rioja

Der Tempranillo besitzt eine dunkle, kirschrote Farbe, grof3e Finesse und einen
Duftvon dunklen Friichten. Im Abgang hat er einen dauerhaften, bleibenden Wohl-

geschmack.

ROSEWEINE

ROSE QBA FEINHERB
Winzergenossenschaft Weinbiet — Pfalz
Dieser Rosé Zeigt eine dezente Aromatik von Himbeere und

Erdbeere gepaart mit einer leicht blumigen Note.

,PINK“ ST. LAURENT ROSE QBA ¥
Weingut Tina Pfaffmann — Pfalz
Ganztraubenpressung der Rotweinsorte St. Laurent.
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BUFFET 'S SCHAFFEN EINE HEITERE, UNGEZWUNGENE ATMOSPHARE!

SACHSEN

SUPPE

Wiirzige Kartoffelsuppe mit knusprigem Bacon

VORSPEISEN

Rosa gebratenes Roastbeef mit Remoulade
Forelle gerduchert aus unserer Hausrducherei mit
frischem Meerrettich

Tomatensalat mit roten Zwiebeln und Lauch
Kiseplatte mit Obst und Niissen

Blattsalate der Saison mit zweierlei Dressing

Variation von Landbroten und Baguette

HAUPTGANGE

Ofenfrischer Sauerbraten mit

hausgemachtem Rotkohl

Maispoularde gefiillt mit getrockneten Tomaten und
Basilikum auf Ratatouille

Filet vom Bachsaibling auf frischem Marktgemiise
SiifSkartoffelecken, Kriuterreis und

hausgemachte Spitzle

DESSERT

Sichsische Quarkkeulchen mit Apfelmus

Birnen-Mascarpone Creme

PREIS PRO PERSON 52,90 €

SOMMER

SUPPE
Kaltes Gurkensiippchen mit Dill

VORSPEISEN

Vitello Tonnato vom Kalb unter einer
Kapern- Thunfischsof3e

zweierlei Melone umlegt mit
luftgetrockneten Schinken

Kisevariation mit frischem Obst

Variation vom Riucherfisch mit Sahnemeerrettich

Gurkensalat mit Schmand und Dill
Reichhaltiger Brotkorb

HAUPTSPEISEN

Gebratenes Filet vom Zander und Kabeljau auf
Wurzel-Gemiisebett

gegrillte Schweinemedaillions auf

gerahmten Pilzragout

Hausgemachte Kartoffelrosti gratiniert mit
Tomate und Mozzarella

Kriuterreis, Rosmarin-Drillinge, Schupfnudeln

DESSERT

Tiramisu im Glas Serviert

Orangen Creme Brulee

PREIS PRO PERSON 49,90 €



Gerne konnen Sie Hauptgerichte austauschen, bitte beachten Sie,
dass dann eventuell eine neue Kalkulation des Preises erfolgt.

Buchbar ab 20 Erwachsene.

WACHWITZ

SUPPE
Cremiges Waldpilzsiippchen

VORSPEISEN

Deftige Wurstplatte

Hausgebeizter Lachs mit Limetten Frischkise Dip
Rucola Salat mit Pinienkernen und Kirschtomaten an
Himbeerdressing

Duett von der Rispentomate & Mozzarella mariniert
mit Birlauch Pesto

Hackepeter mit reichlich Zwiebeln & Saurem Gemiise

Frisches Brot und Baguette

HAUPTGANGE

Gebratenes Filet vom Lachs auf
Meerrettich-Sauerkraut

Hausgemachtes Kartoftelgratin mit Bergkise
gratiniert

Filet vom Schwein gefiillt mit Backpflaumen auf grii-
nen Bohnen, Kriuterreis, Petersilienkartoffeln und

gebratenen Gnocchi

DESSERT

Limettenmouse mit Mango

Beerengriitze mit Vanillesof3e

PREIS PRO PERSON 52,90 €

WINTER

SUPPE

Cremiges Maronensiippchen mit Cherry Schaum

VORSPEISEN

Feldsalat an Kartoffel-Speckdressing

Mit Honig und Thymian gratinierter Ziegenkise
Gerducherte Entenbrust an herzhaftem Linsensalat
Auswahl von Riucherfisch und hausgebeiztem Lachs
mit Frischkise-Dill Creme

Winterlicher Blattsalat mit Granatapfeldressing

Variation von Landbroten und Baguette
HAUPTGANGE

Gegrilltes Filet vom Kabeljau auf gerahmten Wirsing
Wildschweinbraten aus der Keule mit Speckrosenkohl
Hausgemachte Kartoffelrosti mit Schwarzwurzelra-

gout und Kise gratiniert

Kriuterreis, Walnussspitzle, Sesam Schupfnudeln

DESSERT

Dunkles Schokoladenmousse mit Zimtkirschen

Lebkuchen Panna Cotta mit Quittenragout

PREIS PRO PERSON 54,80 €



MENU 'S

SOMMER

VORSPEISE
Hausgemachte Antipasti mit

gebratenen Garnelen & Salatbukett

SUPPE
Leichtes Karotten — Ingwerslippchen mit

Kokosmilch & Sellerieschaum

HAUPTSPEISE
Maispoularden — Brust gefiillt mit getrockneten

Tomaten & Basilikum, Ratatouille, Schupfnudeln

alternativ
Bachsaiblingsfilet gegrillt auf Kriuterreis und

frischem Marktgemiise

alternativ
Pasta in Zitronenbutter geschwenkt mit Pinienker-

nen, Rucola & Kirschtomaten, Parmesan

SUSSES
Limetten Mascarpone Creme mit Himbeeren & Ama-

rettini

4 GANG PREIS PRO PERSON 40,00 €
3 GANG PREIS PRO PERSON 38,50 €

WINTER

VORSPEISE
Ziegenkise gratiniert mit Honig & Sesam auf Rucola

Salat mit Pflaumendressing

SUPPE
Schwarzwurzelcremesiippchen mit Wasabischaum,

Thymiancroutons

HAUPTSPEISE
Wildschweinbraten aus der Keule mit hausgemach-
tem Apfelrotkohl & Walnussspitzle

alternativ
Kabeljaufilet gegrillt auf Schwarzwurzelgemiise &
Rote Bete Kartoffelstampf

alternativ
Cremiges Risotto mit Kiirbisragout

und Parmesan

SUSSES
Schokokiichlein mit fliissigem Kern an
Obstsalat & Vanilleeis

4 GANG PREIS PRO PERSON 46,00 €
3 GANG PREIS PRO PERSON 38,50 €




WACHWITZ

VORSPEISE
Lammriicken rosa gebraten an einem marinierten

Feldsalat mit Himbeeren Vinaigrette

SUPPE
Fruchtiges Tomatensiippchen mit Basilikumpesto

& Rosmarincroutons

HAUPTSPEISE
Rinderfilet medium auf Rotweinschalotten mit

Salbeijus & Rosmarinkartoffeln

alternativ
Variation vom Zander & Bachsaibling auf Kriuter

Linguine mit Kirschtomaten & Safranschaum

alternativ
Risotto mit gebratenen Pilzen der Saison, Rucola,

Kirschtomaten & Parmesan

SUSSES
Duett von der weifden und dunklen

Schokolademousse an Beeren der Saison

4 GANG PREIS PRO PERSON 55,00 €
3 GANG PREIS PRO PERSON 48,50 €

PILLNITZ

VORSPEISE
Hausgebeitzter Lachs auf Kartoftel Bergkise Rosti

mit Limettenfrischkisedipp

SUPPE
Consommeé vom Rind mit Gemiisestreifen,
Kriuterfidle & Eierstich

HAUPTSPEISE
Rostbeef rosa gebraten mit Grillgemiise, Portweinjus

& Tymiandrillinge

alternativ
Zanderfilet auf der Haut gebraten auf Pilz Risotto
mit Wasabisof3e

alternativ
Siif3kartoffelgnocchi mit Babyspinat,

Kirschtomaten & Fetakise
SUSSES

Orangen Creme Brulée

4 Gang Preis pro Person 48,00 €
3 Gang Preis pro Person 39,50 €



BRUNCH AN DER ELBE

Bei unserem Brunch verwohnen wir Sie mit vielen Kleinigkeiten, rund
um das Friihstiick und Spezialitidten wie feinste Suppen und Antipasti,
je nach aktueller Saison.

Abwechselnd saisonale Fleisch, Gefliigel und Fischspezialititen.
Natiirlich Riihrei, Speck und Wiirstchen wie auch Salate und
Dessertvariationen.

Das ganze Buffet wird aufgedeckt mit internationalen
Waurst- und Kisespezialititen,
sowie Joghurt mit frischen Friichten, Milch und
verschiedene Cerealien.

AB 20 ERWACHSENEN

42,00 EUR PRO PERSON
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LAUBEGAST

ANLEGESTELLE ‘ L

SCHLOSS
= PILLNITZ

HOTEL & RESTAURANT

ELBTERRASSE WACHWITZ
Altwachwitz 14 A .
\ 01326 Dresden
*®

Telefon: 0351 26 96 10 - . "
| WWW.ELBTERRASSE-WACHWITZ.DE s

2 POST@ELBTERRASSE-WACHWITZ. | . .
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